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NepeocMbICIeHNe MPUBbLIYHBIX
oo, 1 BKyCOB

LLEJTb

YyMTK OT OOblAEHHOro U BOOCBUTL
HOBbIE 3MOLMM 3HAKOMbIM BtoaaM

MYTb

KYNMHAPHOA PeBONIOLNA

BAPKALLKbIH £MAE GAPHAN O3AT YT!

MYyCTb CHACTbE M BJITATOMNOJTYYUME BCEMFOA BYAYT C BAMU!



HNECEPTDI

CMeTaHHUK

LLIokonag kode 6ennmc

pyLUEBbBIN MNPOr

Tennbi HanoneoH ¢ 3aBapHbIM BaHUIbHbIM KPEMOM U
ManMHoOM

AnaHa NaBnoBa

BnunHbl drnambe ¢ arogamm 1 BaHWUIbHbIM MOPOXKEHbIM

Ecnuy Bac anneprms Unm HemepeHoCKUMOCTb KakuX - 60
NpoayKTOB, NpenyrnpeanTe 06 3ToM oduLMaHTa.

530
530
530
530

530
690

AKBAPVYM

yCTp N L||b| (yTouHATb y opuLmaHTa)
CeT 13 yCTPULL C aBTOPCKUMIM COyCaMm 1400

XONOOHbIE 3SAKYCKHA

ACCOPTU ONMBOK 520
BaneHasa ceBekna ¢ KPeEMOM U3 TOProH30/1bl 560
LIBeTHaa KamycCTa C YepHbIM Tptodenem 1 NnapMesaHoM 650
XyMyC 13 BaKTaXKaHOB C YKapPeHbIM CblIPOM XallyMun M 490

MapWHOBaHHbIMM OBOLLI@MU
Kapra4yo 13 [opafo C COyCcoM toa3y-NIMMOH M nMepLeM 770
XananeHbo

TapTap 13 roBaaMHbI CO CIMBOYHbLIM KPEMOM U 740
OXKOH-OXKONM

TaTakm 13 roBaaMHbl CO CITIMBOYHbLIM KPEMOM C 770
Tprodenem, YHepHbIM HECHOKOM U CTPY>KKOWM NapmMesaHa

OCeTMHCKMI BUTENNO TOHaTa 610

CAJIATDI

3eneHbin 2.0 620

C OCETMHCKMM CblpPOM, OBOLLIAMW M FOPHbIMK TpaBaMM 590

C TennbiMn BGaknaxkaHaMu, ToMaTaMm Yeppu 1 590
CblPOM CTpayaTenna

C KpeBeTKaMM 1 KabaukaMy B OPEXOBOM 3aMpaBke 650

BonbLiow Npedecknii (Ha 2 NepPCoHbI) 890

Hucyas ¢ popenbto, nepenenmHbiMmM anamm, 720
MUHU-KapTodeneM 1 OpeCcCUHIoM gy

C MopenpoayKTaMm 1 3aned4eHHOM TbIKBOW 670

C roBgaMHOM, OBOLLLAMU M XPYCTALLMM KapTodenem 680

CYIlbl

TbIKBEHHbIN BetOTE C KPEBETKAMM 580

ToM dM ¢ MopenpoayKTaMu 780

BoplLL C LWALLNbIMKOM U3 TOBAOANHbI M CMETAHOM 790

CnnBo4yHada yxa 780



[OPAYNE 3AKYCKI

KpeBeTkun ¢ coycom Bacabu 590

XapeHbl rpebellok ¢ COycoM LiaMnaHb 840

BpuroLlb ¢ pBaHOW rOBAOMHOMN, CbIPHBbIM KPEMOM U 820
KOPHWLLOHaMM

Kamambep ¢ XpyCTALUMM X1e60M 1 FOpHbIM MedoM 840

ApPaHUYMHM C GEKOHOM, FOBAOMHOM 1 MapMe3aHOoM 620

CTelK 13 BpoKKonM ¢ bobamm sgamMame U opexamm 590
KeLlbto

[OPAYUNE BJTFONA 3 PblEbl M MOPETMNPOYKTOB

KoTneTa n3 KpeBeTOK U Kpaba, c coycoM noptodmHo 1 890
KapTodebHbIM MNtope

dopenb 3arne4vyeHHaa B IMCTbAX BUHOMpaaa ¢ coycoM m3 1150
BOOOpPOCNEN

[Jopano ¢ kaptodebHbIM MopPe 1M COYyCOM Ha OCHOBE 150
M$Ca BOHrose

YronbHasa pbiba B MUCO MMasypu, C Nope 13 KopHA 1250
cenbaepea 1 coycom bakanao

Pary 13 MopenpoayKToB B TOMAaTHOM U CNMBOYHOM 1300
coyce

[OPHYVE MACHDBIE BJTKOIA

FOBSHKbA LLIEKA B COYCEe YepHbIM NepeL, C nope 13 840
6aKNaXKaHOB M TOMATHOWM CalnlbCom

MeLanboHbl M3 roBAOVHbI B MepeYHOM coyce 1350

YTWHaa rpyaka ¢ KopHenaogamm 1 coycom bpurapm, 890

durne MMHbOH C dya-rpa n YepHbIM Tprodenem 1950

FoBaYKbe pebpo (100 rp) 690

LLIHMLEenb n3 KypuLbl C TOMaTaMK, COyCOM Lie3apb A 840
MnapMe3aHoOM

KypUWHbIV CTEMK C pU30TTO, ApeBeCHbIMU rprbamMm 860

1 COYCOM Kappw

OACTA /PV3OTTO / PABUNON

[NacTa B rofioBke cblpa 950
MacTa ApabbsaTa C CblpOM CTpaYaTenna 590
MNacTta KapboHapa 590
[NacTta ¢ MopenpoayKTamMm 780
Op30 C KpeBeTKaMU N 30aMame 740
Op30 € YyTKOW, MOMOAbIM JIMCTOM POMAHO M NapMe3aHoM 680
Op30 C roBAXXbUM pebpoM 1 NecTo 13 BANEHbIX 180
TOMaTOB
KapTodenbHble HbOKKM C rOBAAMHOM U KabadkaMm 810
P130TTO C 6enbiMU rprbamMm 1 XPYCTALLMM JTYKOM 660
P130TTO C MOpenpoayKTaMu 890

NOMOJIHEHWE KTMACTE

YepHbIn TOCKaHCKMM Tproderb nrp) 190
KpeBeTka (sorp) 250
Mpebellok (sorp) 470
dopernb (sorp) 420
bekoH (sorp) 270
FoBaguMHa (sorp) 400
Kpab KaM4yaTCKmi (sorp) 780
[PAN1b

KpeBeTku oo rp) 500
Kanbmap foorp) 350
Hopano oorp) 490
dopenb noorp) 840
dune MMHbLOH foorp) 800
Purban foorp) 920
TAPHWPbI

OBoLLM Ha rpune 340
KapTodenbHoe mtope ¢ nepLeM xananeHbo 180
KapTodenbHoe ntope ¢ TptodeibHbIM MaCIoM 220
KapTtodenb dpun 220

Puc onkmnm 190



	яндекс отзыв
	инстаграм
	ПУСТЬ СЧАСТЬЕ И БЛАГОПОЛУЧИЕ ВСЕГДА БУДУТ С ВАМИ!
	ДЕСЕРТЫ
	Сметанник Шоколад кофе бейлис Грушевый пирог Теплый Наполеон с заварным ванильным кремом и     малиной Алана Павлова  Блины фламбе с ягодами и ванильным мороженым
	530 530 530 530
	530 690
	Если у вас аллергия или непереносимость каких - либо продуктов, предупредите об этом официанта. 


	АКВАРИУМ
	Устрицы Сет из устриц с авторскими соусами
	1400

	ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
	Ассорти оливок Вяленая свекла с кремом из горгонзолы Цветная капуста с черным трюфелем и пармезаном Хумус из баклажанов с жареным сыром халуми и        маринованными овощами Карпачо из дорадо с соусом юдзу-лимон и перцем    халапеньо Тартар из говядины со сливочным кремом и     джон-джоли Татаки из говядины со сливочным кремом с      трюфелем, черным чесноком и стружкой пармезана Осетинский вителло тоната
	520 560 650 490
	770
	740
	770
	610

	САЛАТЫ
	Зеленый 2.0 С осетинским сыром, овощами и горными травами  С теплыми баклажанами, томатами черри и     сыром страчателла  С креветками и кабачками в ореховой заправке Большой Греческий (на 2 персоны) Нисуаз с форелью, перепелиными яйцами,     мини-картофелем и дрессингом юдзу  С морепродуктами и запеченной тыквой С говядиной, овощами и хрустящим картофелем
	620 590 590
	650 890 720
	670 680

	СУПЫ
	Тыквенный велюте с креветками Том Ям с морепродуктами Борщ с шашлычком из говядины и сметаной Сливочная уха
	580 780 790 780

	ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
	Креветки с соусом васаби  Жареный гребешок с соусом шампань  Бриошь с рваной говядиной, сырным кремом и       корнишонами  Камамбер с хрустящим хлебом и горным медом  Аранчини с беконом, говядиной и пармезаном Стейк из брокколи с бобами эдамаме и орехами     кешью
	590 840 820
	840 620 590

	ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ РЫБЫ И МОРЕПРОДУКТОВ
	Котлета из креветок и краба, с соусом портофино и     картофельным пюре  Форель запеченная в листьях винограда с соусом из      водорослей Дорадо с картофельным пюре и соусом на основе     мяса вонголе  Угольная рыба в мисо глазури, с пюре из корня     сельдерея и соусом бакалао  Рагу из морепродуктов в томатном или сливочном      соусе
	890
	1150
	1150
	1250
	1300

	ГОРЯЧИЕ МЯСНЫЕ БЛЮДА
	Говяжья щека в соусе черный перец с пюре из    баклажанов и томатной сальсой Медальоны из говядины в перечном соусе Утиная грудка с корнеплодами и соусом бригард Филе миньон с фуа-гра и черным трюфелем Говяжье ребро   Шницель из курицы с томатами, соусом цезарь и     пармезаном Куриный стейк с ризотто, древесными грибами    и соусом карри
	(100 гр.)

	840
	1350 890 1950  690 840
	860

	ПАСТА / РИЗОТТО / РАВИОЛИ
	Паста в головке сыра Паста Арабьята с сыром страчателла Паста Карбонара Паста с морепродуктами Орзо с креветками и эдамаме Орзо с уткой, молодым листом романо и пармезаном Орзо с говяжьим ребром и песто из вяленых     томатов Картофельные ньокки с говядиной и кабачками Ризотто с белыми грибами и хрустящим луком Ризотто с морепродуктами
	950 590 590 780 740 680 1180
	810 660 890

	ДОПОЛНЕНИЕ К ПАСТЕ
	Черный тосканский трюфель Креветка Гребешок Форель Бекон Говядина Краб камчатский
	190 250 470 420 270 400 780

	ГРИЛЬ
	Креветки Кальмар Дорадо Форель Филе Миньон Рибай
	500 350 490 840 800 920

	ГАРНИРЫ
	Овощи на гриле Картофельное пюре с перцем халапеньо Картофельное пюре с трюфельным маслом Картофель фри Рис дикий
	340 180 220 220 190


